
施設管理者様・管理栄養士様必見！！

～真空調理済み食材『楽盛』試食会のご案内～

Point：フレイル予防、低栄養の改善で入居率の定着と介護負担の軽減へ。
厨房における人手不足を食材・再加熱機器・食器で緩和へ。

栄養足りてますか？？

真空調理は栄養を
逃さない！！

さらに再加熱キャビネット導入で

もっと作業効率化◎

再加熱キャビネット
NRH-13B

約80食/台の
大容量設計

※ごはん・汁なしの場合



令和4年 4月 13日（水）・ 14日（木）

🕚11:00～12:00   🕒15:00～16:00

【 会場 】ホシザキ中国株式会社 松江支店 島根県松江市嫁島町１５－１４

【参加費】無料（1社3名様まで）※参加確認のため名刺を頂戴しています。

第一部

参加ご希望の方は下記に必要事項をご記入の上、FAXでにお申込みください。

会社・施設様名

ご担当様名

電話番号・FAX番号

ご参加予定人数

希望日時 13日
11：00～

12：00
15：00～

16：00
14日

11：00～
12：00

15：00～
16：00

再加熱対応食器のPES(ペス)製食器ご存知ですか？？

今まで 今後は

P
E
S
食
器
で
改
善

そ
の
悩
み
・
・
・

食器は、個別食器から弁当箱
タイプまで選定可能！！

女性一人でも
持てる重さ

第二部


